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La pépiniere fruitiere

Production écologique d’arbres fruitiers
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La pépiniere

Notre démarche

« Production entierement locale

Nous produisons une partie de nos porte-greffes et Lautre partie sont des jeunes
plants labellisés « Végétal local ». Tous ces jeunes arbres sont ensuite greffés par nos
soins.

« Pratique respectueuse de environnement

Culture compléetement manuelle, sans ajouts d’engrais, d’herbicides ou pesticides.
L’arrosage et le travail du sol sont limités. Les seuls apports sur le sol sont du fumier,
compost miir et broyat de bois.

« Concernant les variétés
Qu'’elles soient anciennes ou plus récentes, elles ont été choisies pour leur adaptation a
notre région et aux changements climatiques en cours.

Tous les plants sont vendus en racines nues de mi-novembre a mi-mars.
La plantation est conseillée hors période de gel fort.

Nous vous recevons sur rendez-vous :

contactez Céline au 06 74 07 25 05



La pépiniere

Tarifs fruitiers TTC a 'unité (racines nues)

Cassissiers et Groseilliers a maquereaux (boutures)

—> Tige simple (1 an)
—> Buisson (2-3 ans)

Figuiers (boutures ou marcottes)

—> Moins de 40 cm (1 an)

—> 80 cm

—> 100 cm

—> 130 cm et plus (prix au cas par cas)

Noyers et Chataigniers (francs non greffés)

—> Moins de 60 cm
—> 60 490 cm

—> 090 a 120 cm

—> 130cm et plus

Péchers de vigne et Cognassiers (francs non greffés)

—> 60 470 cm
—>80a100 cm
—> 140 cm

—> 200 cm

Pommiers (arbres greffés)
—> scions de 60 a 80 cm

—> scions de 100 cm
—> scions de 110 c¢m et plus

N’hésitez-pas a nous passer commande pour ’année prochaine.

7.5€
20 €

9.5€
18.5 €
24 €

6€
8.5€
10 €
15 €

10 €
13 €
23 €
33 €

18 €
24 €
28 €

En effet, pour 'automne 2025 nous espérons pouvoir vous proposer un large choix de
pommiers, cerisiers, pruniers, poiriers et bien d’autres ! En attendant il faut que ca

pousse.



La pépiniere

Les variétés disponibles cette fin d’année
2024

Cassissiers : variétés inconnues trés productives, maturité étalée courant juillet

Groseilliers a maquereaux

(Buisson mélangé)

o « Rose épineux » ( a gauche): variété inconnue, maturité début juillet, épineux, gro-
seille de calibre moyen, rouge foncé, douces et croquantes, peu acides

o « Blanc épineux » (a droite) : variété inconnue, maturité mi-juillet, épineux, gro-
seilles de gros calibre, vertes-blanches tres douces, peu acides

« « Grosse blanche » (a gauche); variété in-
connue, grosses figues (80 a plus de 100g !)de
couleur claire, produisant en juin et en sep-
tembre
e « Violette » (a droite) ; variété inconnue,
figues de calibre moyen a gros, couleur violet

' foncé, produisant en juin et septembre
.« « Francoise » ; variété inconnue, grosses

+ . figues de couleur claire, produisant en sep-
Mﬁﬁg tembre
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Noyers et Chataigniers (francs non greffés)

Les noyers francs sont issus de la variété « Franquette ». Les chataigniers sont des semis
de vieilles variétés d’Esery.

Pour 'automne 2025 nous pourrons vous proposer des arbres greffés.



La pepiniere
Les variétés disponibles cette fin d’année

2024

Péchers de vigne

g ‘

-+ « Blanche » (a gauche) ; variété
inconnue bien productive, maturité
fin-aofit a début septembre, juteuse,
calibre moyen
e «Jaune » ; variété inconnue, ma-
turité mi-aott a fin aott, beau calibre,
juteuse

: o e « Rose » ; variété inconnue (a

droite) bien productive, maturité étalée en septembre
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Cognassiers (francs non greffés)

. Semis issus d’'une variété inconnue de Mornex ; gros calibre,
maturité mi-septembre a mi-octobre (variable selon les an-
nées)

Arbres greffés disponibles a 'automne 2025

A

De gauche a droite ;

Charden : tres douce et sucrée, presque aucune acidité, calibre moyen a gros, issue a
Porigine d’un croisement avec la Golden, maturité a partir de la mi-septembre. Excellente
pomme a croquer comme a cuire. Assez bonne conservation.

Belle de Boskoop : tres acidulé, croquante et juteuse, calibre gros a tres gros, maturité
a partir de début septembre. Excellente pomme a cuire ou a croquer si on aime l’acidité.
Conservation assez limitée (4 semaines de stockage max en caisse abritée en extérieur).

Pomme a Miel : tres douce et croquante sans acidité, calibre moyen, plutét précoce car
maturité a partir de fin aotit selon les années. Trés bonne pomme a croquer comme a
cuire. Tres bonne conservation.
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La pépiniere

Les variétés disponibles cette fin d’année
2024

Pommiers (suite)

Api étoilé : tardive, calibre petit a moyen, trés croquante, juteuse,
- sucrée, acidulée mais se déguste qu’a partir du mois de décembre !

' C’est une pomme de garde car elle peut se conserver jusqu’au prin-
44 temps.

N g} . X . , :
®% .| Framboise : calibre moyen a gros, croquante, sucrée, juteuse,

: tres légerement acidulée. Maturité a partir de la mi-septembre.

¥ « Roger » : croquante, sucrée et un peu acidulée, gofit particulier,
calibre moyen, maturité a partir de début septembre. Excellente
pomme a croquer. Conservation un peu limitée (1 mois de stock-
age en caisse abritée a extérieur).

N’hésitez-pas a nous passer commande pour ’année prochaine.

En effet, pour 'automne 2025 nous espérons pouvoir vous proposer un large choix de
pommiers, cerisiers, pruniers, poiriers et bien d’autres ! En attendant il faut que ca
pousse.



